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Gebrauchsanweisung for G5D ,Veggie” —
Gemusestreifen- und Spiralschneider

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir sin Qualitdtsprodukt von GSD entschieden haben. Mit unserer Gehrauchsan
weisung mochien wir lhnen ein paar ndtzliche Tipps zum Gebrauch des lisestreifen- und Spiral; i

geben. Der besondere Vorteil dieses Kiichenhelfers liegt darin, dass er zwei Funktionen hat: Sie kinnen dekorative
Gemilse-Spaghetti schneiden oder auch die typischen Spiralen, wie man sie z. B. wvom Radi aus den bayerischen
Biergarten kennt. Rund um die Themen Dekorieren und kreative Kiiche empfishlt sich unser Gemiiseschneider
Neggie" ak unentbehrlicher Helfer.

Beschreibung + Bestandteile

Der Gemilseschneider Vegoie® besteht aus zwei Behilem, pweils mit Schneide im Bodenteil und ginem Kolben der
sich mittels Gewinde in den Behlier schraubt und das ' gegen die i im Boden drickt. In
der Mitle am Boden sieht eine Kunststoffnase nach oben, diese zentriert das Schneidgut. Der Behdlter mit den zwei
gleichen Messem im Boden wind zum Schneiden von Spiralen verwendet, der andere Behdlter (Schneidemesser auf
der ginen, aufrecht stehende Vormesser auf der anderen Seite) eignet sich zum Schneiden von Gemise-Spaghetti.
Bitte die Messer nichtmit den Fingern beriihren, da diese sehr scharf sind

Der Kolten mit ssitlichem Gewinde ist passend fir beide Behiilier. Die Zacken an der Kolbenunierseite drilcken sich
in das Schneidgut und sorgen so dafir, dass sich das Schneidgut in die Messar dreht. Die Kunststofinaze am Boden
der beiden Behalter verhindert, dass die Kunststofizacken des Kolbens mit den Messem in Berlihrung kommen.

Inhetriebnahme + Ratschldge zum Arbeiten mit dem ,Veggie”
Vor dem erstmaligen Gebrauch sollten Sie alle Einzzfteile in heiBem Wasser griindlich reinigen.

Es ist wichtig, dass festes Schneidgut (Gemiise oder Obst) verarbeitet wird, nur bei fesem Schneidgut kiinnen die
Zacken am Kolben richtiy greifen und das Gemiise drehen. Das Schneidgut muss zundchst in eine Lange voneca. 5 -
6 cm geschniten und dann aufrecht in die Mite des gewidnschien Behiifter gestellt und leicht auf die Kunststoffnase
am Boden des Behiliers aufgedrilckt werden. Der Kolben wind auf den Behalter aufgesetrt und eingeschraubt Dabei
istzu beachien, dass das Gemise im Behdlier in der Mitie siehen bleibt.

Mach gin paar Umdrehungen spiirt man Druck auf dem Kolben, nun wird das Scheidgut auf die Messer gedrickt
Sobald das Schneidgut von den Schneidemessem gleichmiBig e rfasst wird erhalten Sie die pewiinschiten Spirmlen
oder Spaghett.

Reinigung

So einfach und leicht wie die Handhabung ist auch die Reinigung. Der Gemiiseschneider kann zeear in der Spil-
maschine gereinigt werdzn, wir em pfehlen jedoch, ihn won Hand zu spillen. Dies verlangert die Lebensdauer des
Gerdts und die Messer bleiben linger scharf.

Riickstiinde zwischen den Messem entfermen Sie nach Méglichkeit mit sinem Hokstick (z. B. Zahnstocher) oder
2iner kleinen Biirste, da die Messer sehr scharf sind auf keinen Fall mit den Fingem.

Verfirbungen am Kunststoff, eventuell von Karotten lassen sich mit etwas Fett (z. B. Margaring) entfernen.
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